
LO CHEF  NICOLA DEGLI AGOSTINI  VI PROPONE:

        INDICA I PIATTI DELLA NOSTRA TRADIZIONECULINARIA

I NOSTRI ANTIPASTI

Gnocco Fritto con Culatello di Zibello                                                                                     8,50
                                             
        Insalatina Tiepida di Gallina Padovana  con Uvetta e Pinoli                                      7,90

Terrina Calda di Formaggio di Fossa Farcita con Mele e Noci Caramellate            7,50

       Salame scottato alla Griglia con Funghi Misti, Grana a Scaglie  e Polenta alla 
Griglia                                                                                                                                                     7,50 

Involtini di radicchio Rosso e Pancetta Serviti con Crema
 al Ristretto al Balsamico                                                                                                                 7,90

INOSTRI   PRIMI 

Risotto  con Zucca Marina, Porcini e Provola Dolce servito su Cialda di Grana 
Padano ( min. 2 persone)                                                                                                                   9,00

        Risotto alla Veneta con Fegatini  e Durelli  di Pollo 
( min. 2 persone)                                                                                                                                   8,90

Creste di Gallo con Crema di Radicchio Rosso, Salsiccia 
 e Rosmarino                                                                                                                                          8,50

Bigoli al Torcio al Ragù di Filetto di Manzo                                                                                          7,70

      Bigoli al Torcio al Sugo d'Anitra                                                                                                        8,30

       Pasta e Fagioli  di Lamon alla Veneta servita con Maltagliati di Farina Integrale e Crostone
di Pane Aromatizzato                                                                                                                                       8,00



Vellutata di Zucca Servita con Broccolo Verde Croccante e Crostini al Rosmarino           7,70

I NOSTRI SECONDI PIATTI:

       Coniglio Arrosto servito con Patatine al Forno                                                                          12,50

      Spezzatino di Carni Miste ( Manzo, Tacchino, Vitello e Maiale) secondo la tradizione con 
Polenta alla Griglia                                                                                                                                         11,50

Pentolino con Tagliata di Manzo  servita con Porcini, Noci, Rucola e 

Grana a Scaglie                                                                                                                                              15,50

Tagliata di Pollo Scaloppata con  Carpaccio di Zucca e Provola Affumicata, Servita con 
Tortino di Verdure di Stagione 
e Formaggio  Caprino                                                                                                                                   12,50

Braciola di Patanegra  con Doratura di  Lardo di Colonnata e Radicchio Stufato            13,00

Tomahawk di Maialino cucinato alla Milanese con Patate fritte Croccanti                              12,50

Tavolozza di Formaggi Assortiti                                                                                                                 8,50

IL VEGETARIANO

Conchiglia di Pane con Hamburger Vegetariano accompagnata da Cipolla di Tropea 
Caramellata  e Verdure ai Ferri                                                                                                                 12,50

LA NOSTRA  CARTA DELLE 

CARNI ALLA GRIGLIA 

( accompagnate da Verdurine  Grigliate Miste sotto Olio) 

250 gr.



TAGLIATA DI  CHIANINA–  ITALIA-                                                    17,00

TAGLIATA DI WAGYULEM  ( il "Kobe" Nostrano)

  -ITALIA-                                                                                                                            21,00

TAGLIATA DI BUE NERO  -ITALIA-                                                   18,00

TAGLIATA DI  ANGUS – AMERICA-                                                  16,00

FIORENTINA DI ANGUS  -IRLANDA-                                            5,20/hg

COSTATA DI ANGUS  - IRLANDA-                                                3,60/hg

STRAECCA DI PULEDRO                                                                            13,90

LA NOSTRA STORIA

LA SPADA CON LE CARNI DEL TIROVINO ( controfiletto di Angus, Braciola 
di maialino Affumicata, Salamella Fine, Pancettone)E LE PATATE 
FRITTECROCCANTI 
 ( IPRIMI A PADOVA)                                                                                                                           17,90

IL TRESPOLO CON LE CARNI DEL TIROVINO(controfiletto di Angus, 
Braciola di maialino Affumicata, Salamella Fine, Pancettone, Sovracoscia di Pollo) E LE 
PATATE FRITTE CROCCANTI

da 4 persone  70,00 
da 5 persone  80,00 
da 6 persone  90,00

VERDURE E CONTORNI                                                     3,60

Insalata Mista                                                Patate al Forno
Melanzane e Zucchine ai Ferri                Patate fritte di Nonna Angela
Spinaci con Coste  al Tegame               Fagioli all'uccelletto 
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