F NI DEGIIAG INI VI

(anocco ]:n'tto con Culatello di Zibello 8,50

17% ]nsalatina Ticpida di Gallina Padovana con (vetta e Finoli 7,90

T errina Calda di f:orma%io di Fossa [Farcita con Mclc e Noci Caramc”atc 7,50

Gﬁglia 7:50

|nvoltini di radicchio Rosso e Pancetta Senviti con Crema

al Ristretto al Balsamico 7,90

INO | PRIMI

Risotto con /ucca Marina, Forcini e Frovola Dolcc servito su Cialcla di Grana
Padano ( min. 2 persone) 9,00
P

(min, 2 Pcf‘sonc) 8,90

Creste di Gallo con Crema di Radicchio Rosso, Salsiccia

e Rosmarino 8,50
Bigoli al T orcio al Ragu di Filetto di Manzo 7,70
@% bigoli al Torcio al Sugo d' Anitra 8,50

7;/@% , Fasta e Fagioli di [ .amon alla Veneta servita con Maltagliati di Farina lntcgra]c e Crostone
di Pane Aromatizzato 8,00



Vc“utata di Zucca Senvita con Broccolo Vcrdc Croccante e (rostini al Rosmarino 7,70

INOSTRISFCONDIPIATTE:

77% Coniglio Arrrosto servito con [atatine al Forno 12,50

@%ﬁpczzatino di Carni Miste (Manzo, T acchino, Vitc"o e Maia]c) secondo la tradizione con
Fo]cnta alla Grfglia 11,50

Fcntolino con Tagliata di Manzo servita con Forcini, Nodi, Kucola e
(iranaa 5cag]ic 15,50

Tagliata di Pollo Scaloppata con CarPaccio di Zucca e Provola Affumicata, Servita con
Tortino di Verdure di Stagionc

e fzormaggio CaPrino 12,50

Br‘aciola di Fatancgra con Doratura di |_ardo di Colonnata e Radicchio Stufato 13,00

Tomahawk di Maialino cucinato alla Milanese con Fatatc fritte Croccanti 12,50

T avolozza di Formaggj Assortiti 8,50
EGE IAN

Conchiglia di Pane con Hamburgcr chctariano accompagnata da Cipolla di TroPca
Caramc”ata e Verdure ai Ferri 12,50

LANOSTRA CARTADEITE
CARNIAL LA GRIGLIA

( accompagnate da Verdurine Grigliate Miste sotto QOlio)

250 gr.



TAGLIATADI CHIANINA- ITALIA-
TAGLIATADIWAGYULEM (il K obe" Nostrano)
HTALIA-
TAGLIATADIBUE NERO -ITALIA-
TAGLIATADI ANGUS ~ AMERICA-
FIORENTINADIANGUS -IRLANDA-
COSTATADIANGUS -IRLANDA-
STRACCCADITULEDRO

LANOSTRASTOKIA

17,00

21,00
18,00
16,00

5,20/hg

5,60/hg

13,90

LASFADA CON LE CARNIDEL TIROVINO ( controfiletto di Angus, Braciola

di maialino A{:Fumicata, Salamc”a Finc, Fanccttonc)E LE FATATE

FRITTECROCCANTI
(IFRIMIAFADOVA)

17,90

IL TRESPOLO CON LE. CARNIDEL TIROVINO(controfiletto di Angus,
braciola di maialino AFFUmicata, 5a]amcna Fine, Pancettone, Sovracoscia di Fo“o) ELE

FATATEFRITTE CROCCANTI

da4 persone 70,00
da 5 persone 80,00
da 6 persone 90,00

VERDURE F CONTORNI 3,60
]nsalata Mista Patate al Fomo
Melanzane e Zucchine ai Ferri Patate fritte di Nonna Angcla

SPinaci con Coste al Tcgamc f:agioli alluccelletto



	LO CHEF NICOLA DEGLI AGOSTINI VI PROPONE:

