
LO CHEF  
NICOLA DEGLI AGOSTINI  

VI PROPONE:

        INDICA I PIATTI DELLA NOSTRA TRADIZIONECULINARIA

I NOSTRI ANTIPASTI

Gnocco Fritto con Culatello di Zibello                                                                                     9,00
                                             
        Salame fresco alla Griglia con Polenta  ai Ferri, Funghi Misti

 e Grana a Scaglie                                                                                                                             8,50

Vellutata di Zucca Servita con Funghi Pioppini e Crostini al Rosmarino                     8,50

Flan di Formaggio Bastardo del Grappa e Bacon di Bufalo servito su Mousse di 
Ristretto all'Aceto Balsamico                                                                                                       8,90

Bocconcini di Sella di Coniglio al Cartoccio, cotti  a Bassa Temperatura con Lardo 
di Colonnata, Arancia e Castgne                                                                                                9,50

INOSTRI   PRIMI 

Risotto  con Porcini, Zafferano e Mirtilli con Scaglie di Formaggio Pegherella  Vaccino
alle Vinacce
( min. 2 persone)                                                                                                                                 11,00
                                                                          
Tortelli  di Pasta Fresca Farciti  con Carni Bianche  e  Granella di Mandorle Tostate 
con Crema di Zucca e Polvere di Caffè                                                                                     9,90

Bigoli  al Torcio al Ragù di Filetto di Manzo                                                                           7,70

 Paccheri ai Frutti di Bosco con Finferli , Guanciale Affumicato e Scaglie di Tartufo  
Nero                                                                                                                                                      11,50



      Pappardelle di Farina Integrale al Profumo di Limone 
con Ragù d'Oca                                                                                                                                  9,80

Paccheri ai Frutti di Bosco con Crema di Formaggi, Trifolata di Zucca al Rosmarino e 
Broccolo Verde Croccante                                                                                                           9,00

I NOSTRI SECONDI PIATTI:

       Filetto di Coniglio in Agrodolce servito con Hummus di Ceci e 
Radicchio Stufato                                                                                                                           17,90

Costolette di Maiale Marinate ,cotte a Bassa Temperatura, Glassate con Fico 
d'India e Noci                                                                                                                                     13,50

Stinco di Vitello Scaloppato al Forno con Arancia, Pera e Melograno ,con Leggera 
affumicatura di Legno di Salice                                                                                                  16,50

Tagliata ai Funghi Porcini servita su Pentolino con Scaglie di Formaggio Vaccino al 
Balsamico                                                                                                                                            18,50

Tavolozza di Formaggi Assortiti                                                                                                   8,50

IL VEGETARIANO

Millefoglie di Verdura con Focaccia Farcita di Pomodorini al Rosmarino e 
Maggiorana ,servita con Insalatina di Finocchi, Melograno e Noci                                12,50

LA NOSTRA  CARTA   DELLE   CARNI    ALLA GRIGLIA
SELEZIONATE E CERTIFICATE     250 gr.

TAGLIATA DI  CHIANINA–  ITALIA-                                                                18,50

TAGLIATA DI BUE NERO -ITALIA-                                                                18,50

TAGLIATA DI  ANGUS – AMERICA-                                                               16,00



COSTATA DI ANGUS  - IRLANDA-                                                           4,00/hg

RIBEYE  STEAK- 40 gg di frollatura-IRLANDA-                                          5,20/hg

STRAECCA DI MANZO                                                                                              13,00

LA NOSTRA STORIA

LA SPADA CON LE CARNI DEL TIROVINO ( controfiletto di Angus, 
Braciola di maialino Affumicata, Salamella Fine, Pancettone)E LE PATATE 
FRITTECROCCANTI 
 ( IPRIMI A PADOVA)                                                                                                            17,90

IL TRESPOLO CON LE CARNI DEL TIROVINO(controfiletto di 
Angus, Braciola di maialino Affumicata, Salamella Fine, Sovracoscia di Pollo) E LE 
PATATE FRITTE CROCCANTI

da 4 persone  70,00 
da 5 persone  80,00 
da 6 persone  90,00

VERDURE E CONTORNI                                                                                              4,00

Insalata Mista                                                Patate al Forno
Melanzane e Zucchine ai Ferri                Patate fritte di Nonna Angela
Spinaci con Coste  al Tegame               Fagioli all'Uccelletto
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