LOCHEF
NICOL ADEGIIAGOSTIN]
VIPROFONE

INOSTRIANTIFAST]

(Gnocco [Fritto con Culatc"o di Zibc"o 9,00

e Granaa 5caglic 8,50
Vellutata di Zucca Senvita con ]:ungl'wi Fioppini e Crostini al Rosmarino 8,50

Flan di fzormaggio Pastardo del Grappa e Pacon di Bufalo servito su Mousse di
Ristretto all Aceto Balsamico 8,90

Bocconcini di Sella di Coniglio al Cartoccio, cotti a PBassa T emperatura con | ardo
di Co]onnata, Arancia e Castgnc 9,50

INOSTRIFPRIM

Risotto con Porcini, Zafferano e Mirtilli con Scaglie di Formaggio Pegherella Vaccino
alle Vinacce

(min. 2 Pct‘sonc) 11,00

Tortelli di Pasta [Fresca Farciti con Carni Bianche e (Granella di Mandore T ostate
con Cremadi Zuccae Fo'vcrc di Ca)q:é 9,90

Bigoli al T orcio al Kagl‘l di Filctto di Manzo 7,70

Paccheri ai [rutti di Bosco con Finferi, Guanciale Affumicato e Scaglie di T artufo
Nero 11,50



con Ragt‘x d‘Oca 9,80

Faccheri ai FFrutti di Bosco con Crema di Formaggi, T rifolata di Zucca al Rosmarino e
Broccolo Verde Croccante 9,00

INOSTRISECONDIFPIATTI:

Radicchio Stufato 17,90

Costolcttc di Maiale Marinate ,cotte a Passa Tempcratura, (lassate con f:ico
d'lndia e Noci 13,50

Stinco di Vitcuo ScaloPPato al Forno con Arancia, Fcra e Mclograno ,con chgcra

affumicatura di |_egno di Salice 16,50
Tagliata ai f:unghl’ Porcini servita su Pentolino con Scaglfc di Formaggio Vaccino al

Balsamico 18,50
T avolozza di Formaggi Assortiti 8,50

I VE GF TARIANO

Millmcoglic di Verdura con [Focaccia [Tarcita di FPomodorini al Rosmarino e

Maggjorana ,servita con |nsalatina di [Finocchi, Melograno e Noci 12,50

D NI IGL]
I ] F T CEKTIF F 250gr

TAGLIATADI CHIANINA- ITALIA- 18,50
TAGLIATADIBUE NERO HTALIA- 18,50
TAGLIATADI ANGUS ~AMERICA- 16,00



COSTATADIANGUS -IRLANDA- 4,00/hg

RIBEYLE STEAK-40 ggdifrollatura-IRLANDA- 5,20/hg
STRAECCADIMANZO 13,00
LANOSTRASTOKRIA

LASFADA CONLE CARNIDEL TIROVINO ( controfiletto di Angus,
Braciola di maialino Affumicata, Salamella [Fine, Pancettone)E | E PATATE
FRITTECROCCANTI

(IPRIMIAFADOVA) 17,90

ILTRESFOLO CONLE CARNIDEL TIROVINO(controfiletto di
Angus, Braciola di maialino A{:Fumicata, Salamella [Fine, Sovracoscia di Follo) L

FPATATETRITTE CROCCANTI

da4 persone 70,00
da 5 persone 80,00
da 6 persone 90,00

VERDURE E CONTORNI 4,00
|nsalata Mista Patate al Forno
Mclanzanc e Zucchinc ai [Ferr Patate fritte di Nonna Angela

5Pinaci con Costc al Tcgamc f:agioli a”’(,lcccllctto
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