TVO. Wine Spot Grill House

MENU CAFODANNO 2019

[INOSTRIANTIFAST] 8,50

(nocco Fritto con Culatcllo di Zibc“o

Millcmcoglic di Lingua, Cotechino e Manzo con Salsa Verde e Furé di
Fatate gratinato alforno

S{:ormato di Zucca e Radicchio con Farmigiano e Frovola Affumicata
Cestino di Zucca e Porcini su Nido di Radicchio di T reviso Prasato

Petto d'Oca affumicato al chno di Faggio con Burro Tar‘tmcato e

Crostini al Rosmarino



INOSTRIFRIMI FIATTI 9,50

Risotto con SPcck, Radicchio di T reviso e Talcggio

(min. 2 Pcrsonc)

Bigoli al T orchio al Sugo d'Anitra

Bigoli al Torchio al Raga di Filetto di Manzo
Tagliatelle fatte in Casa al Baccals

Ravioli Rossi di Magro farciti con Ricotta di Pufala e Petto d'QOca

affumicato

Garganc"i con Crcma di Zuccae Dadolata di Patate alla Fa]:)rika dolce

INOSTRISECOND]

Tagliata di Blaclc Angus in Fentolino al FePe Verde 18,90
Filctto di Elack Angus servito in (rosta di Fanc, Farcito con
Prosciutto Crudo di Farma e Crcma di Porcini Tartu{:ata, con Maionese
alle Spczic e ]:ondo di Carcio{:o gratinato 24,00

Eaccalé alla \/iccntina con Folcnta Bramata Morbicla 17,50

Guancetta di Manzo Prasata al Barolo Scrvita con Polentina Morbida
e Radicchio di T reviso alla Brace 16,00

Petto d*Anitra Scaloppato con Miele di Castagno e Porri 17,50

f:cgato alla Veneziana con Folcnta Gia"a Morbic]a 17,00
Cotcchino con |_enticchie Fortaf:ortuna 14,00

T orta Salata di Pasta Prise farcita con Verdure miste di stagione e
Provolone [Filante con Patate alla Salvia 15,00

L NOSTRO GRILL:

Tagliata di Chianina 250 gr. 19,00
T agliata di Bue Nero 250 gr. 19,00
Costata di Angus |dandese 4,00/hg
Ribeye di Angus |dandese 40 gg. Di Frollatura 5,5/hg.

]l Trespo]o del Tirovino con le Camni alla Griglia ele Patate Fritte

roccanti

da4 persone 75,00~ da 5 persone 85,00~ da 6 persone 95,00

VERDURE F CONTORN| 4,00

Vcrc]urc ai Ferri( Mclanzanc, Zucchine)
Spinaci al Tegame
Pure di Patate

|nsalata Mista
Fatatc fritte di Nonna Angcl a
Fatatc al r:orno
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