
LO CHEF  NICOLA DEGLI AGOSTINI  VI PROPONE:

        INDICA I PIATTI DELLA NOSTRA TRADIZIONECULINARIA

I NOSTRI ANTIPASTI

Gnocco Fritto con Culatello di Zibello                                                                                     9,50
                                             
        Insalatina di Piovra Croccante alla Piastra con Patate Botticella, Pomodorini 
Pachino ed Olive Taggiasche                                                                                                        9,00

Torta Salata con Melanzane alla Parmigiana e Mousse al Basilico e Pinoli                8,50

Carpaccio di  Angus con Crema di Rucola e Maionese al Pistacchio                            9,30

INOSTRI   PRIMI 

Risotto  con  Melone e Formaggio di Bufala Mantecato con Dressing alla Mentuccia
( min. 2 persone)                                                                                                                                 10,00

Bigoli  al Torcio al Ragù di Filetto di Manzo                                                                           7,70

 Paccheri al Bergamotto con Pesto di Basilico, Pinoli e Zucchine alla Julienne          9,00

      Tagliatelle Fatte in Casa  al  Ragù Bianco di Corte                                                     8,00

Spaghetti  di Gragnano con Pomodoro Fresco, Basilico 
e Stracciatella di Burrata                                                                                                                9,50



I NOSTRI SECONDI PIATTI:

       Tagliata di Tonno Fresco con Granella di Pistacchi, Pesto di Rucola
 e Pomodorini                                                                                                                                      18,00

Hamburger di Chianina ( 250 gr.)servito con Pane al Sesamo 

e Burratina Affumicata                                                                                                                  16,50

Tartara di Tonno Fresco con Emulsione all'Arancia e Crostini di Pane Caldo    18,00

       Tartara di Angus alla Francese Con Crostini di Pane Caldo
 e Riccioli di Burro                                                                                                                           17,00

Tavolozza di Formaggi Assortiti                                                                                                11,00

       IL VEGETARIANO

Hamburger Vegetariano con Pane al Sesamo con 

Piccola Caponata di Verdure                                                                                                      14,50

LA NOSTRA  CARTA   DELLE   CARNI    ALLA GRIGLIA
SELEZIONATE E CERTIFICATE     250 gr.

TAGLIATA DI  CHIANINA–  ITALIA-                                                                18,50 

TAGLIATA DI  ANGUS – AMERICA-                                                               16,00

COSTATA DI ANGUS  - IRLANDA-                                                            4,00/hg

FIORENTINA DI ANGUS -IRLANDA-                                                         5,20/hg



 LA NOSTRA STORIA

LA SPADA CON LE CARNI DEL TIROVINO ( controfiletto di Angus, 
Braciola di maialino Affumicata, Salamella Fine, Pancettone)E LE PATATE 
FRITTECROCCANTI  ( IPRIMI A PADOVA)                                                17,90

IL TRESPOLO CON LE CARNI DEL TIROVINO(controfiletto di 
Angus, Braciola di maialino Affumicata, Salamella Fine, Sovracoscia di Pollo) E LE 
PATATE FRITTE CROCCANTI

da 4 persone  70,00 
da 5 persone  80,00 
da 6 persone  90,00

VERDURE E CONTORNI                                                                                              4,00

Insalata Mista                                                Patate al Forno
Melanzane e Zucchine ai Ferri                Patate fritte di Nonna Angela
Spinaci con Coste  al Tegame             
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