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2Wine

OSTERIA

LOCHEF NICOL ADEGILAGOSTINI VIPROFONE :

INOSTRIANTIFASTI

(Gnocco [ritto con Culatc"o di Zjbc"o 9,50

1,‘/;% |nsalatina di Piovra Croccante alla Piastra con Patate Potticella, Pomodorini

Pachino ed Olivc Taggiaschc 9,00
Torta Salata con Mclanzanc alla Farmigiana e Mousse al f)asi]ico e Finoli 8,50
Carpaccfo di Angus con Crema di Rucola e Maionese al Pistacchio 9,30

INOSTRIPRIMI

Risotto con Melone e Formaggio di Pufala Mantecato con Dressing alla Mentuccia
(min. 2 Pcrsone) 10,00

Bigoli al T orcio al Kagt‘l di Filetto di Manzo 7,70
Paccheri al Bcrgamotto con Pesto di Basilico, Pinoli ¢ Zucchine alla Julienne 9,00

fp%,Tagliatcuc Fatte in Casa al Kagﬂ Bianco di Corte 8,00

5Paghctti di Gragnano con Pomodoro Frcsco, Basilico
e Stracciatella di Burrata 9,50



INOSTRISECONDIFPIATTE:

e Pomodorini 18,00

Hamburgcr di Chianina (250 gr.)scrvito con Pane al Sesamo

e Purratina Affumicata 16,50

T artara di Tonno [Fresco con E mulsione all' Arancia e Crostini di Pane Caldo 18,00

e Riccioli di Burro 17,00

Tavolozza di ]:onnaggi Assortiti 11,00

ILLVE GF TARIANO

Hamburgcr chctariano con Fanc al Sesamo con

Piccola Caponata di Verdure 14,50
DEL | GRIGL
ION RTIF] 250 er.
TAGLIATADI CHIANINA- ITALIA- 18,50
TAGLIATADI ANGUS - AMERICA- 16,00
COSTATADIANGUS -IRLANDA- 4,00/hg

FIORENTINA DIANGUS -IRLANDA- 5,20/hg



LANOSTRASTORIA

LASFADA CONLE CARNIDEL TIROVINO (controfiletto di Angus,
Braciola di maialino Affumicata, Salamella [Fine, Pancettone)E | E. PATATE
FRITTECROCCANTI (IERIMI 17,90

ILTRESFOLO CONLE CARNIDEL TIROVINO(controfiletto di
Angus, Bracfola di maialino A{:Fumicata, Salamella Fine, Sovracoscia di Follo) I LE

FPATATETRITTE CROCCANTI

da+4 persone 70,00
da 5 persone 80,00
da 6 persone 90,00

RDURE F CONTORNI 4,00
]nsalata Mista Patate al Foro
Mclanzanc e Zucchinc ai [Ferr Patate fritte di Nonna Angela

5Pinaci con Costc al Tcgamc



	
	LO CHEF NICOLA DEGLI AGOSTINI VI PROPONE:

