LOCHEF
NICOL ADEGIIAGOSTIN]
VIPROPONE

INOSTRIANTIFAST]

(Gnocco [ritto con Culatc"o di Zibc“o e Pomodorini a“’Olio 9,50

il ]nsa!atina di Piovra Croccante alla Fiastra con Patate 5otticc"a, FPomodorini

Fac]’:ino ed Olivc Taggiaschc condita con Olio al Fistaccl'xio 9,00

Torta Salata CaPrese Servita con Carpaccio diPerae f:ormaggio Spalmabilc
E_rborinato 8,50

[l Nostro: | _onzino Marinato al Fcpc Rosa, Filettino di Maialino 5cmistagionato al
Fieno di Montagna, Battuta di Chianina con [Fichi Farciti con Formaggio Spalmabilc
e Sciroppo di Datteri 13,00

Millcgoglic di Verdure con Purrata di Bmcala servita su Vc"utata di Piselli 8,90

INOSTRIFRIMI

fp%ﬁigoli al Torcio al Ragu di [Filetto di Manzo 7579

Ma|tag|iati di Farina digrano Duro con Concassé di crudaiola di Fomodoro Frcsco,
Zucchine e Granella di Mandorle 8,50

Barattolino in Vuoto con Orzo Fcrlato, chto di rucola, Fomodorini Gialli, Olivc
Ta&giascl'\c e Formasgio CaPrino 9,50

Tro{:ic al Kagt‘x di Scﬂ:an al Fomoc!oro ]:rcsco 8,00

FPaccheri Artigianali Abruzzesi al Bcrgamotto con Pesto di Basilico, Finoli, Tonno
Frcsco e Fiocchi di Stracciatc"a di Burrata 10,50



INOSTRISECONDIFPIATTI:

Salsa T eriyaki 18,00

Hamburgcr di Chianina (250 gr.)scrvito con Pane al Sesamo, Pomodoro a Fette e
Burrata al Basilico 16,50

T artara di T onno Fresco con Crostini caldie Salsa al Guac:amolc 18,00

77/(,% Tartara di Manzo al Naturale con Crostini di pane Caldo e Burro T artaro agli
Aromi 18,00

nvoltini di Vitello Farciti con Zucchine, Provola A{:Fumicata e Confettura di Cipoua di

Tropca 15,00
T avolozza di f:ormaggi Assortiti 11,00
I G IAN

Poke con riso Basmati, Seitan, Ananas, Mango, r:agiolini al VaPorc e Sesamo 13,00

LANOSTRA CARTA DFEIIF CARNI ALL AGRIGIIA
IONATE F CERTIFICATE 250¢r.

TAGLIATADI CHIANINA- ITALIA-

18,50

TAGLIATADI ANGUS ~- AMERICA-

16,00

TAGLIATADI BUENERO- ITALIA-

18,50

COSTATADIANGUS -IRLANDA- 4,00/hg

FIORENTINA DIANGUS -IRLANDA- 5.20/hg



LANOSTRASTORIA

LASFADA CONLE. CARNIDEL TIROVINO ( controfiletto di Angus,
Salsiccia di Manzo, Salamella Fine, Praciola Affumicata) F. 1 F FPATATE
FRITTECROCCANT] ([FRIMIAFADOVA) 17,90

ILTRESFOLO CONLE. CARNIDEL TIROVINO(controfiletto di
Angus, Salsiccia di Manzo, Salamella [Fine, Sovracoscia di Pollo) E L E PATATE
FRITTE CROCCANT]I

da+4 persone 70,00
da 5 persone 80,00
da 6 persone 90,00

FRDURE E CON NI 4,00
]nsalata Mista Patate al Foro
Mclanzanc e Zucchinc ai Fcrri Patate fritte di Nonna Ang)cla

5Pinaci con Costc al Tcgamc
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