LOCHEF
NICOL ADE GILIAGOSTINI
VIPROFPONE

# INDICAIPIATTIDELLANOSTRA
TRADIZIONE CULINARIA

INOSTRIANTIFPAST]

@%Gnocco ]:ritto con l:inocchiona IGF del f)uttcro 10,00

f:lan di Zucca, Rosmarino e Bacon con trifolata di Finf:erli 9,00
Battuta di Cl'n'anina servita con Polcnta di castagne e
Lardo di Colonnata 11,50

lnvoltini di Radicchio di T reviso e pancetta gratinati al forno semviti con ristretto

allaceto balsamico di Modena 10,00

Fancakc salato farcito con Funghi misti di bosco e SPcck clc“’Alto Adige servito
su fonduta di {:ormaggio Asiago 10,50



INOSTRIFPRIMI

@ﬁbigoli alTorcio al Ragﬁ di unavolta 8,00

T ortelli farciti con ragi di Ossobuco di \/itc"o serviti con crema di Formaggio
Talcggio e miele al tartufo 11,50

Tagliatcﬂc difarina ]ntcgralc al sugo di LcPrc con Mclograno e scaglic di
FPecorino 11,00

Risotto con Porcini, Zafferano e Mirtilli con scaglic di {:orma%io Blu di Bufala
Riserva

(min. 2 Porzioni) 12,00

Calamarata con Crcma di /ucca al rosmarino, granc“a di noci, ricotta di Bufala e

ristretto all’aceto balsamico 11,00

INOSTRISECONDIFPIATTI:

fﬁ% T artara di Chianina ( 200 gr.} con crostini di pane caldo e carPaccio di carciofi

con emulsione di extravergine e limone 20,00

Hamburger di Chianina (250 gr.) servito su pane alla curcuma con guancia]c
croccante, Kadicchio di T reviso, Formaggi o Cheddar e patate fritte conla

buccia con salsa Pernese 15,50

Cosccttc di Po“o alla grigll'a glassatc con salsa barbchc e bacon con senape

all’arancia 14,00



Brasato diguancialc di manzo servito su crema di zucca, semi di papavero e mela

caramellata 16,50

Cotoletta vegetariana con broccoli, cavolfiori e Provola affumicata servita su

vellutata di zucca 13,00

Pentolino con tagliata di manzo Charolaise condita con chiodini e caciottina al

tartufo 18.50

Tavolozza di Formaggi assortiti con composte di frutta mista 15,00

LANOSTRA CARTA DEIIE CARNI ALL AGRIGLIA
SEIEFZIONATE F CERTIFICATE

_250¢r.
TAGLIATADI CHIANINA IGF- ITALIA- 24,00
TAGLIATADI MANZO CHAROLAISE 16,50
TAGLIATADILOMBATELLO DISCOT TONA senvita con
salsa Chimichurr <[ T ALJA- 16,50
FIORENTINA DI SASHI-FINLANDIA- 7,00€/hg

COSTATADISASHI-FINLANDIA- 6,00€/hg



LANOSTRASTORIA
LASFADA CONLE CARNIDEL TIROVINO (controfiletto di

Angus, Eraciola AmCFumicata , salamella Finc, Panccttonc, sovracoscia di Pollo}

ELE FPATATE FRITTECROCCANTI (IPRIMIAFADOVA)
17,90

IL TRESFOLO CON LE CARNIDEL TIROVINO(controfiletto di

manzo, braciola affumicata, Salamella Fine di manzo e maiale, Sovracoscia di

Pollo) E L E FPATATE FRITTE CROCCANT]

da 4 persone 70,00
da 5 persone 80,00
da 6 persone 90,00

VERDURE. E CONTORNI 4,00
]nsalata Mista ]nsalata di patate e carciofi
Melanzanc e Zucchinc ai Fcrri Fatatc fritte di Nonna Angc]a

SPinaci con Coste al Tcgamc



