
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

               T.V.O.*                         Wine Spot
      Grill House                          Enoteca 

 
 
 
 
 
                                                                   

 
 

 

 

 

BENVENUTI AL TIROVINO 

OSTERIA 

 

 

Proposte per 

 pranzi e cene 

2023 
 

 

 



 

 

PRIMA PROPOSTA: 

 

ANTIPASTO: 

 

POLPETTINE  DI MANZO 

GRATINATE IN UMIDO SU 

POLENTA  MORBIDA DI STORO 

 

PRIMI PIATTI: 

 

 

RISOTTO CON RADICCHIO DI 

TREVISO E SPECK 

ADELL’ALTO ADIGE 

 

LASAGNETTA CON ZUCCA E 

PROVOLA AFFUMICATA 

 

SECONDO PIATTO: 

 

TAGLIATA DI MANZO ALLA 

GRIGLIA 

 

PATATE AL FORNO 

FAGIOLI ALL’UCCELLETTO 

 

DESSERT: 

 

PANDORO E PANETTONE CON 

CREMA ALLO ZABAIONE 

 

CAFFE’ 

 

COSTO A PERSONA € 35.00  

BEVANDE INCLUSE 

 

NON SONO INCLUSI AMARI O 

DISTILLATI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 SECONDA PROPOSTA: 

 

ANTIPASTO: 

 

SFOGLIATINE CROCCANTI DI 

PASTA CON RADICCHIO DI 

TREVISO E RICOTTA AL 

BALSAMICO 

 

PRIMI PIATTI: 

 

RISOTTO CON FUNGHI MISTI DI 

BOSCO MANTECATO AL 

FORMAGGIO IMBRIAGO 

 

MACCHERONCINI CON RAGU’ 

DI CRUDO DI PARMA E FUNGHI 

DI BOSCO 

 

SECONDO PIATTO: 

 

SPEZZATINO DI MANZO 

BRASATO AL BAROLO CON LE 

SUE PATATE 

 

FAGIOLI ALL’UCCELLETTO 

 

DESSERT: 

 

PANDORO E PANETTONE CON 

CREMA ALLO ZABAIONE 

 

CAFFE’ 

 

COSTO A PERSONA € 35.00  

BEVANDE INCLUSE 

 

NON SONO INCLUSI AMARI O 

DISTILLATI 

 

 

 



TERZA PROPOSTA: 

 

ANTIPASTI: 

 

INVOLTINI DI RADICCHIO DI 

TREVISO E PANCETTA 

GRATINATI AL FORNO 

 

CARPACCIO DI ANGUS 

AFFUMICATO AL FAGGIO  

SU LETTO DI VERDURINE  CON 

GLASSA VINAIGRETTE AL 

LIMONE 

 

PRIMI PIATTI: 

 

RISOTTO CON ZUCCA E 

SALSICCIA AFFUMICATA 

 

TORTELLI RIPIENI AL 

FORMAGGIO IMBRIAGO SU 

RISTRETTO ALL’UVA 

 

SECONDO PIATTO: 

 

ARROSTO DI TACCHINO 

RIPIENO ALLE CASTAGNE 

CON POLENTA DI PATATE 

 

RADICCHIO DI TREVISO AI 

FERRI  

 

DESSERT: 

 

TIRAMISU DELLA CASA 

 

CAFFE’ 

COSTO A PERSONA € 40.00 

BEVANDE INCLUSE 

NON SONO INCLUSI AMARI O 

DISTILLATI 



QUARTA PROPOSTA: 

 

ANTIPASTO: 

 

ROTOLO DI MOZZARELLA, 

CON RUCOLA E POMODORO 

 

PAN BRIOCHES RIPIENI DI 

CULATELLO SU FONDUTA AL 

PARMIGIANO 

 

PRIMI PIATTI: 

 

RISOTTO ALLA 

BARBABIETOLA ROSSA E 

YOGURT GRECO 

 

ORECCHIETTE CON 

SALSICCIA E BROCCOLI 

 

SECONDO PIATTO: 

 

COSTINE DI MAIALE IN DOPPIA 

COTTURA SFUMATE ALLA 

BIRRA ROSSA TRAPPISTA 

 

FAGIOLI ALL’UCCELLETTO  

 

DESSERT: 

 

CHEESECAKE AI FRUTTI DI 

BOSCO 

  

CAFFE’ 

COSTO A PERSONA € 40.00 

BEVANDE INCLUSE 

 

NON SONO INCLUSI AMARI O 

DISTILLATI 

 

 


