TIROVINO OSTERIA

LA NOSTRA CUCINA

ANTIPASTI

GNOCCO FRITTO CON CRUDQ DI PARMA 2% MEST (1)
12,00

POLPETTINE DI MANZO IN UMIDO GRATINATE AL FORNO CON
POLENTA FRITTA £ CROSTINI DI PANE (7,)

12,00

FLAN TIEPIDO AL RADICCHIO DT TREVISO CON FONDUTA AL
FORMAGGIO PINCION £ RADICCHIO SCOTTATO (7,1,3)
11.00

BACCALA MANTECATO SU GUATZETTO DI PATATA DOLCE AMERTCANA
CON CHIPS DT BARBABIETOLA £ FOGLIE DI PANE CROCCANTE (1.7)
13.00

PRIMT PIATIL

BIGOLL AL TORCIO AL RAGU DI MANZO COME UNA VOLTA (1.3,9)
10.00

TAGLIOLINT AL BACCALA CON CULISSE AL MELOGRANO t
CROCCANTE DI PARMIGIANO AL PAPAVERO (1.7,3,4)
13.00

GNOCCHT DT PATATE E FRIARTELLT SPADELLATL CON RICOTTA FRESCA
E GRANULATA CROCCANTE DI SALSICCIA AFFUMICATA(1.7.3)
12,00

RISOTTO AL FORMAGGIO BLU D“AOSTA CON PERE CARAMELLATE £
SPACCATA DI NOCCIOLINE TOSTATE

( MIN. 2 PORZIONT) ( 7,1)

14,00



TIROVINO OSTERIA

LA NOSTRA CUCINA

SECONDT PIATI

CARBONATA DT CINGHIALE AL CABERNET RISERVA CON POLENTA
MORBIDA DI STORD (1)
17.00

HAMBURGER CON PANE BUN, RADICCHIO DT TREVISO, ASTAGO E
GUANCIALE CROCCANTE CON PATATE DOLCI FRITTE (1.3.7)
15,50

TARTARA DT MANZQ CLASSICA AFFUMICATA AL FAGGIO, GUARNITA
CON CUORE DI RADICCHIO DI TREVISO IN COMPOSTA SERVITA CON
CROSTINI DI PANE CALDO E NOCT DI BURRO( §.10)

15.00

COSCIA DI FARAONA AL FORNO SU CREMA ALLE PRUGNE £
CARTOCCIO DI PATATA AL PREZZEMOLO IN PANNA ACIDA (1)
15.00

BACCALA ALLA VICENTINA CON POLENTA GIALLA ALLA GRIGLIA
(1.7) 13.00

TORTINO DI PASTA SFOGLIA SALATA CON RIPIENO DI RICOTTA €
IUCCA £ PATATE CON COMPOSTA DI CIPOLLA CARAMELLATA (1,3,7)
15,00

LA'NOSTRA CARTA DELLECARNT  ALLA GRIGLIA SELEZTONATE t
CERTIFICATE

150 GR.

TAGLIATA DI VALDOSTANA - ITALIA- 13,00
TAGLIATA DT MANIOCHAROLATSE 17,50
COSTATA DI PULEDRO 400 GR 12,00
FIORENTINA DT SASHI -FINLANDIA- 3O0E/HG

COSTATA DI SASHI- FINLANDIA- 1,00 /4G



TIROVINO OSTERIA

LA NOSTRA CUCINA

SECONDI PIATI

LA NOSTRA STORIA
LA SPADA CON LE CARNT DEL TIROVINO ( CONIROHHHO DI
ANGUS, BRACIOLA AFFUMICATA , SALAMELLA FINE, SALSICCIA DI

MANI0 DI NOSTRA PRODULIONE, SOVRACOSCIA DI POLLO) E LE
PATATE FRITTECROCCANTL ( IPRIMI A PADOVA) 1710

[LTRESPOLO CON LE CARNT DEL TIROVINQ(CONTROFILETTO DI
MANIO, BRACIOLA AFFUMICATA, SALAMELLA FINE DT MAIALE,
SOVRACOSCIA DI POLLO) E LE PATATE FRITTE CROCCANTI

DA & PERSONE 75,00

DAS PERSONE 19,00

DA 6 PERSONE 19,00

VERDURE £ CONTORNT COTTL £ CRUDT DT STAGIONE £,00
PATATE FRITTE A SPICCHI CON BUCCIA

PATATE AL FORNO

VERDURE AT FERRL ( MELANZANE £ IUCCHINE)

RADICCHIO DI TREVISQ AT FERRT

INSALATA MISTA



