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JaoVino Osterio

MENU DI SAN SILVESTRO 2025

ANTIPASTI
18.00

Carne salada trentina con scaglie di formaggio capriccio al
balsamico e tartufo

Insalata di mare con verdure croccanti

Insalata d’inverno con cappuccio viola, carote, arance, mela,
scaglie di grana e noci

Fagottino di sfoglia ripiena al Radicchio di Treviso e ricotta
fresca

PRIMI PIATTI
18.00

Risotto al Topinambur, Taleggio e Tartufo - minimo 2 porzioni-
Bigoli al Torchio al ragu di Cinghiale e nocciole tostate
Paccheri con carciofi, gamberi e liquirizia

Tagliolini rossi con stracciatella e granella di pistacchio
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SECONDI PIATTI

Filetto di maialino pancettato si semi di papavero su letto
di salsa fiorentina alle mele

22 /i \a.’
Guancetta brasata su letto di polenta gialla morbida { v
. 4
Coscia di anitra all’arancia con crema di castagne e salsa al ribes - a
20 Vond® !
Tegamino con zucca al forno, radicchio di Treviso, uova ";'V};‘ \‘
all’occhio di bue e formaggio Dobbiaco " ‘

18
LA GRIGLIA

Tagliata di scottona irlandese alla griglia
20
Filetto di manzo
25
Costata di manzo
7/hg
Fiorentina di manzo
8/hg
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| CONTORNI
6

Lenticchie stufate
Erbette miste spadellate
Carciofo al forno
Patate fritte a spicchi
Patate al forno
Melanzane e zucchine ai ferri



