TIROVINO OSTERIA

LA NOSTRA CUCINA

ANTIPASTI
GNOCCO FRITTO ALLA EMTLIANA CON CRUDO AFFUMICATO
{)21 I\élgNMGNAU)

TORTINO CALDO AT BROCCOLL SU CREMA DI SEDANO RAPA (7)
12.00

BACCALA MANTECATO CON CROSTINT DI PANE(Y.T)
14.00

INSALATA DT MARE TLEPIDA CON VERDURE CROCCANTI(%.2)
15.00

PRIMI PIATITI

BIGOLT AL TORCIO AL RAGU DIFILETTO DT MANIO (1.3.9)
12.00

TAGLIOLINT ALL"UOVO CON CARCIOFT, GAMBERL E GRANELLA
DI NOCCIOLE TOSTATE (1.2.4.3)
15.00

RISOTTO CON PUNTARELLE ROMANE, GUANCIALE £ PECORINO
( MIN. 2 PORZIONI) (7)
14.00

GNOCCHI DI PATATE CON RADICCHIO DI TREVISO, POMODORINT £
SCAGLIE DI FORMAGGIO CAPRICCIO AL BALSAMICO (1.3.7.)
14.00

PACCHERT RIPIENT CON RAGU BIANCO DI CORTE,
GORGONZOLA £ BROCCOLL (1.7)  15.00




TIROVINQ OSTERIA

LA NOSTRA CUCINA

SECONDI PIATTI

BACCALA ALLA VICENTINA CON POLENTA AT FERRT (1.4.7)
25,00

GALLETTO ALLA GRIGLIA SPEZTATO ALLO ZENZERO CON MAYONNALSE
AL CHILLY DOLCE £ CIPOLLOTTO BIANCO MARINATO ( 6.10)
17,00

STINCO DI MATALE ARROSTO ALLA BIRRA SCURA
CON LE SUE PATATE(Y)
16.00

TEGAMINO CALDO CON RADICCHIO DT TREVISO, CARCIOFL AL
FORNO £ FORMAGGIO COTTO ( 7)
16.00

05SOBUCO IN GREMOLADA BIANCA ALLO JAFFERANO CON BRUNOISE
DI VERDURE SU PUREA AL ROSMARINO (9.7)
20.00

GUANCETTA DI MANZO BRASATA SU LETTO
DI POLENTA AL CUCCHIALO (9.12)
20.00

HAMBURGER DI MANZO CON PANE BUN , CIPOLLA ROSSA
CARAMELLATA, CHEDDAR, BACON £ PATATE FRLTTE A SPICCHI (1.2)
15.50

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE

25.00

LA CARTADELLE CARNT ALLA GRIGLIA SELEITONATE £
CERTIFICATE 250 GR.
TAGLIATA DT MANZO GARRONESE 20.00
TAGLIATA DISCOTTONA IRLANDESE 13.00
FILETTO DI MANZO TRLANDESE (200 GR.) 12.00
COSTATA DI MAN2O 1.00/74G
FIORENTINA DI MANIO 1.00/HG



TIROVINQ OSTERIA

LA NOSTRA CUCINA

SECONDI PIATTI

LA NOSTRA STORIA

LA SPADA CON LE CARNT DEL TIRQVINO ( CONTROFILETTO DI
ANGUS, BRACIOLA AFEUMICATA , SALAMELLA FINE, SOVRACOSCIA
DI POLLO) £ LE PATATE FRITTECROCCANTL ( IPRIMI A PADOVA)
13.00

[LTRESPOLO CON LE CARNT DEL TIROVINQ(CONTROFILETTO DI
ANGUS, BRACIOLA AFFUMICATA, SALAMELLA FINE, SOVRACOSCIA
DI POLLO) £ LE PATATE FRITTE CROCCANTL

DA & PERSONE 0,00
DA 5 PERSONE 10,00
DA b PERSONE 100,00

VERDURE £ CONTORNI 5.0

INSALATA MISTA CARCIOFO STUFATO
MELANIANE £ TUCCHINE AT FERRL PATATE FRITTE A SPICCHI
CON BUCCIA

PATATE AL FORNO

VERDURA COTTA IN PADELLA




