TIROVINO OSTERIA

LA NOSTRA CUCINA

ANTIPASTI
GNOCCO FRITTO ALLA EMILLANA CON CRUDQ AFFUMICATO
{)21 l\éll())NTA(,NA(U

MUFFIN CALDO AGLT ASPARAGI SU CREMA DT IUCCHINE
E BASILICO (3.7)
12.00

INSALATINA DI PUNTE DT ASPARAGE VERDT MARINATE
ALL"ARANCIA £ PEPE ROSA CON FORMAGGIO CAPRINO FRESCO ALLE
ERBE(])

1250

POLPETTINE DI CARNT SCELTE CON CULISSE AL POMODORO (1.3.7)

12.00
PRIMI PIATII

BIGOLT AL TORCTO AL RAGU DIFILETTO DT MANIO (1.3.9)
12.00

CALAMARATA ALLA CARBONARA DT ASPARAGL E GUANCIALE(3.T)
14.00

RISOTTO PRIMAVERTLE CON BRUSCANDOLL, CARLETTL ED ORTICH
~ MINIMO DUE PORZIONI- (7)
14.00

TROFIETTE AL PESTO CON GAMBERETTE SGUSCIATL £
FIORT DT 2UCCA (1.2.5.7)
15.00

GNOCCHI DI PATATA FATTLIN CASA AL RAGU DT VERDURE
AL PROFUMO DT MENTA £ LIMONE (5.1.3)
14.00



SECONDT PIATI

FILETTO DI MANZO AGLT ASPARAGI
5,00

GALLETTO ALLA GRIGLIA SPEZTATO ALLO ZENZERO CON MAYONNALSE
AL CHILLY DOLCE £ CIPOLLOTTO BIANCO MARINATO ( 6.10)
17,00

COSTINE DI MATALE COTTE A BASSA TEMPERATURA
CON SALSA BARBEQUE(6.10)

15.00

TERRINA DT VERDURE ALLE ERBE CON SALSA
AL PISTACCHIO SALATO (1.3.7.9)

15.00

TATAKT DT PESCE SPADA CON MAYONNATSE AL RAFANO, MELA
VERDE, £ CIALDE DI TAPTOCA CON SENAPE (3.10.4)
5.0

COSTOLETTE DT AGNELLO ALLA SCOTTADITO SU SAUTE DT ASPARAGI
VERDT £ RIBES

12.00

HAMBURGER DI MANZQ CON PANE BUN ALLA MODENESE (CON
STRACCIATELLA DI BURRATA, MORTADELLA, SALSA AL PISTACCHIO)
(1.3.3.7)

15,50

STINCO DI MATALE ARROSTO ALLA BIRRA SCURA CON LE SUE
PATATE(Y)

16.00

ENTRECOTE DT MANZO CON BURRO ALLE ERBE AROMATICHE
11.00

LA CARTADELLE CARNT ALLA GRIGLIA SELEZTONATE £
CERTIFICATE 150 GR.

TAGLIATA DISCOTTONA IRLANDESE 15.00

FILETTO DI MANIO IRLANDESE (200 GR.) ~ 22.00

COSTATA DICHIANINA 1.00/4G
FIORENTINA DICHIANINA 1.00/4G



SECONDT PIATII

LA NOSTRA STORIA

LA SPADA CON LE CARNT DEL TIROVINO ( CONTROFILETTO DI
ANGUS, BRACIOLA AFFUMICATA , SALAMELLA FINE, SOVRACOSCIA
DI POLLO) E LE PATATE FRITTECROCCANTL ( IPRIMI A PADOVA)
11.00

[LTRESPOLO CON LE CARNT DEL TIROVINO(CONTROFILETTO DI
ANGUS, BRACIOLA AFFUMICATA, SALAMELLA FINE, SOVRACOSCIA
DI POLLO) E LE PATATE FRITTE CROCCANTL

DA & PERSONE 30,00
DA'5 PERSONE 10,00
DA 6 PERSQNE 110,00

VERDURE £ CONTORNI 5.5

INSALATA MISTA

TEGOLINE SALTATE CON POMODORINI
MELANIANE £ ZUCCHINE AT FERRT
PATATE FRITTE A SPICCHI CON BUCCIA
PATATE AL FORNO

VERDURA COTTA  IN PADELLA




